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Ofrecemos servicios que apuntan directamente al desarrollo, optimizacion e innovacion en
procesos y productos agroalimentarios, biotfecnologicos y quimicos, con impacto en el desarro-

llo sostenible de los territorios y la generacion de valor del sistema productivo, fomentando el
crecimiento del producto inferno bruto y la generacion de empleo.
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FACULTAD DE INGENIERIA

Usar metodologias de diseno rigurosas y esfructuradas favorece que los
procesos y productos sean sostenibles y eficientes, ademas de cumplir con

las normas reguladoras del sector. En el diseno agroindustrial se involu-
cran fases claves como acopio, fransportfe, procesamiento, empaque y

distribucion.
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DISENO DE PROCESOS Y PRODUCTOS
PARA EL SECTOR AGROALIMENTARIO

TEMATICAS

Diseno y procesamiento de alimentos.
Diseno de alimenfos.

Diseno de envases para alimentos.
Diseno de procesos.

Analisis fisicoquimico y bromatolégico
de alimentos.

Desarrollo de nuevos productos.
Diseno de planta.

Opfimizacion y mejora de procesos
industriales y agroindustriales.

Automatizacion de procesos
agroindustriales.

CONSULTORES

Ph.D., GERMAN ANDRES CASTRO

Bioprocesos e ingenieria de procesos en
alimenfos.

Ph.D., ANGELA MARIA OTALVARO
Procesos biofecnolégicos.

M.Sc., JAVIER FRANCISCO REY RODRIGUEZ

Industria lactea y carnica. Nutricion y alimentos
funcionales.

UNIVERSIDAD DE

LASALLE www.lasalle.edu.co

M.Sc., MARIA PATRICIA CHAPARRO

Manejo postcosecha (pérdidas y desperdicios de
vegetales, envasado, logistica de perecederos) y
diseno de planta de procesamiento de
vegetales.

Ph.D., HEIDI TATIANA JIMENEZ ARIZA

Disefo de alimenfos, aufomafizacion de
procesos y analisis de calidad en alimentos.

HOJAS DE VIDA EN ANEXO 1




FACULTAD DE INGENIERIA

Las cadenas productivas deben aumentar de forma permanente su capaci-
dad de innovacion. Aungue existen aun refos importantes como por ejemplo

la falta de acceso a la informacion, es necesario conocer e implementar
fecnologias modernas con el objefivo de agregar valor a las practicas

agroindustriales.

GENERACION DE VALOR EN CADENAS

PRODUCTIVAS AGROINDUSTRIALES

TEMATICAS
» Cadena productiva de lacteos.

» Cadena productfiva de carnicos.

» Cadena productiva de frutas y hortalizas.

» Cadena productiva de cereales.
» Cadena productiva de cerveza.

» Cadena productiva de avicola
y ovoproducfos.

» Diseno de alimentos.

» Aprovechamiento de residuos.

» Economia circular y biorrefinerias.
» Aprovechamiento de subproductos.
> Diseno de procesos.

» Desarrollo de alimentos con

CONSULTORES

Ph.D., GERMAN ANDRES CASTRO

Bioprocesos e ingenieria de procesos en
alimenfos.

M.Sc., JAVIER FRANCISCO REY RODRIGUEZ
Industria lactea y carnica. Nufricion y alimentos
funcionales.

M.Sc., MARIA PATRICIA CHAPARRO

Mane jo postcosecha (pérdidas y desperdicios de
vegetales, envasado, logistica de perecederos) y
disefno de planfa de procesamiento de vegetales.

Ph.D., HEIDI TATIANA JIMENEZ ARIZA

Diseno de alimentos, automatizacion de
procesos y analisis de calidad en alimentos.

Ph.D., BERNAY CIFUENTES

Economia circular y biorrefinerias.

Ph.D., ANGELA MARIA OTALVARO
Aprovechamiento y valorizacion de residuos de
la agroindustria.

M.Sc., FABIANA FRANCESCHI GARCIA

Aprovechamiento y prefratamiento de
residuos organicos por digestion anaerobia
y compostaje.

HOJAS DE VIDA EN ANEXO 1
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FACULTAD DE INGENIERIA

La industria agroalimentaria fiene desafios cada vez mas imporfantes. Enfre
los principales estan eliminar el hambre, fomentar el desarrollo nacional y

garanfizar seguridad alimentaria. Los sisfemas de gestion aseguran poder
cumplir con los objetivos mencionados. Ademas mejoran la capacidad de

tener productos innovadores.
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SISTEMAS DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD,
SEGURIDAD ALIMENTARIA Y NUTRICION

TEMATICAS

Sistemas de gestion de la calidad
en la industfria agroalimentaria.

Legislacion alimenfaria.
Vigilancia Sanitaria.

Analisis de riesgo en la industria
agroalimentaria.

Salud Publica.

Politicas de seguridad alimentaria
y nufricional.

Efiquetado nutricional.
Obfencion de regisfro sanifario.

Aplicacion de modelos de analisis de riesgo
en la industria agroalimentaria.

Implementacion de sistemas de calidad
e inocuidad en alimentos.

Inferpretacion y aplicacion de normativa
y legislacion en alimentos.

LASALLE

CONSULTORES

M.Sc., JAVIER FRANCISCO REY RODRIGUEZ
Industria lactea y carnica. Nutricion y alimentos
funcionales.

M.Sc., ALFREDO LOPEZ MOLINELLO
Microbiologia biofecnologia alimentaria e
inocuidad alimentaria.

M.Sc., ISMAEL ENRIQUE POVEA GARCENANT
Ingenieria de envases en alimentos y gestion de
sistemas de calidad e inocuidad en alimentos.
Ph.D., ANGELA MARIA OTALVARO

Evaluacion de riesgos en inocuidad de
alimentos.

UNIVERSIDAD DE

www.lasalle.edu.co

HOJAS DE VIDA EN ANEXO 1




FACULTAD DE INGENIERIA

La conceptualizacion del proceso en ingenieria es una de las primeras fases
en un desarrollo. Es alli donde se disenan los diagramas de flujo y se dimen-

sionan los equipos a ser ufilizados. Es una etapa de alfa responsabilidad
donde la experiencia, conocimienfo y capacidad de calculacion tienen un

valor muy significativo.
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DIS;NO DE PROCESOS, PRODUCTOS
QUIMICOS Y BIOTECNOLOGICOS

TEMATICAS
Diseno y procesamiento de productos.
Exfraccion de compuestos bioactivos.

Disefo de productos quimicos y
biofecnologicos.

Aprovechamiento de subproductos.
Desarrollo de nuevos productos.
Ingenieria de procesos.

Optimizacion y mejora de procesos
industriales y agroindustriales.

Automatizacion de procesos industriales.
Procesos de fermentativos y/o enzimaficos.

Diseno de productos y procesos aplicando
el concepto de biorrefineria.

LASALLE

CONSULTORES

M.Sc., ALFREDO LOPEZ MOLINELLO
Microbiologia biotecnologia alimentaria
e inocuidad alimentaria.

Ph.D., GERMAN ANDRES CASTRO
Bioprocesos e ingenieria de procesos en
alimentos.

Ph.D., ANGELA MARIA OTALVARO
Procesos biotecnolégicos.

Ph.D., BORIS RENE GALVIS

Modelacion y monitoreo de la calidad del aire y
evaluacion de la exposicion a contaminantes del
aire. Inventario de emisiones de contaminantes
y gases de efecto invernadero.

UNIVERSIDAD DE

www.lasalle.edu.co

Ph.D., BERNAY CIFUENTES

Diseno de productos y procesos aplicando el
concepto de biorrefineria. Andlisis de ciclo de
vida de los procesos.

Ph.D., JOHANA MILENA ORJUELA

Optimizacion y diseno de procesos industriales
y aprovechamiento de residuos co-generacion.
M.Sc., FABIANA FRANCESCHI GARCIA

Gestion de residuos solidos, prevencion,
reciclaje y aprovechamiento de organicos por
procesos biotecnologicos.

Ph.D., JUAN MIGUEL GONZALEZ MARTINEZ
Biorrefinerias.

HOJAS DE VIDA EN ANEXO 1




FACULTAD DE INGENIERIA

La fecnologia del envase ofrece hoy dia exfraordinarios beneficios com-
petitivos. Entre los principales se desfacan la reduccion de perdida de

producto, el aumentan la vida ufil de los alimenfos, entrega pertinente de
informacion al consumidor y acceso de cualquier tipo de mercancia a nivel

mundial.
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ENVASES Y EMPAQUES

PARA ALIMENTOS

TEMATICAS

Diseno de envases.

Deferminacion de vida ufil.
Interaccion de envase alimentos.
Nuevos materiales.

Legislacion en envases y empaques.

Diseno de envases y empaques para
alimentos.

Determinacion de vida ufil de alimenfos
como requisito legal.

Analisis de materiales.

Aprovechamiento de subproductos para
biomateriales.

Interpretacion de legislacion y normatfiva
para envases Yy empaqgues nacional e
internacional.

LASALLE

CONSULTORES

M.Sc., ALFREDO LOPEZ MOLINELLO
Microbiologia biotecnologia alimentaria

e inocuidad alimentaria.

Ph.D., ANGELA MARIA OTALVARO
Determinacion de vida ufil de los alimentos.
M.Sc., ISMAEL ENRIQUE POVEA GARCENANT

Ingenieria de envases en alimentos. Gestion de
sistemas de calidad e inocuidad en alimentos.

UNIVERSIDAD DE

www.lasalle.edu.co

HOJAS DE VIDA EN ANEXO 1




FACULTAD DE INGENIERIA

El precio de los productos agricolas es deferminado en la actualidad por
diferenfes y muy complejos factores. Entre ellos se destacan la especula-
cién, manipulacion de precios, acceso a insumos y condiciones orograficas.
Planear en base a un esftudio de mercado riguroso favorece agronegocios
sostenibles.

MERCADEO FINANCIERO Y MERCADOS

7/ DE LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

TEMATICAS CONSULTORES

> ile i a
Generacion de valor en los alimentos. M.Sc., JAVIER FRANCISCO REY RODRIGUEZ

» Innovacion en la industria alimenfaria. Innovacion en alimentos.

» Diseno de modelos de negocio en alimentos. M.Sc., OSWALDO CASTELLANOS

> Marketing digital para la industria Sistemas de informacion. Proyectos aplicados.
de alimentos. Gestion legal y financiera.

> Estructura de costos. M.Sc., ROBERTO ALEJANDRO BLANCO

X X . Coordinacion de proyectos de desarrollo
» Indicadores financieros. y emprendimiento.

» Analisis y segmentacion de mercados.

» Gestion de procesos de innovacion
en la industria alimentaria.

> Analisis de los secfores agroalimentarios.
> Diseno de planes de mercadeo. HOJAS DE VIDA EN ANEXO 1
» Emprendimiento en las industrias
alimentarias.
» Acompanamiento en la obfencion de
recursos de fortalecimiento de capital
Semllla UNIVERSIDAD DE

> Acompafnamiento en modelos LASALLE www lasalle.edu.co
y estructuracion de cosfos.




CONTACTANOS

UNIVERSIDAD DE

LASALLE

FACULTAD INGENIERIA
consutoriafi@lasalle.edu.co.
PBX: +57 (601) 3535360

Carrera 2 N°10-70, bloque F, piso 5.



