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» Acerca del programa

La Especializacion en Sistemas de Calidad e Inocuidad en Alimentos, se enfoca en el diseno de modelos y
aplicacion de herramientas estadisticas y de modelacién de gestion de inocuidad y sistemas de calidad
alimentaria, que incrementen la competitividad del sector industrial alimentario, la analitica de datos y el
aporte para la seguridad alimentaria y nutricional desde un contexto regional hasta nivel internacional con
perspectiva de un mundo globalizado.

Perfil del aspirante

Profesionales que desempenen cargos en el sector agroalimentario, como ingenieros de

alimentos, ingenieros agroindustriales, microbidlogos, ingenieros quimicos, zootecnistas, médicos
veterinarios, y/o profesionales de otras areas que deseen adquirir competencias y profundizar en

los sistemas de calidad e inocuidad alimentaria.

Perfil profesional

Profesional que implementa, gestiona y optimiza sistemas de aseguramiento de la calidad en el
desempeno, produccion y mercadeo de alimentos; analizando a partir de un pensamiento
sistémico, legal y normativo. Enfocado a la salud publica de los consumidores.

Por qué estudiar en La Salle

Alto reconocimiento y experiencia del cuerpo docente en el sector de la industria alimentaria.
Utilizacion de herramientas estadistica, modelaciéon y simulacién de procesos, legislacion y
normatividad, asi como herramientas TIC, para analisis y resolucion de casos dentro de la industria
alimentaria. Acompanamiento directo presencial del docente dentro del aula de clase.

Financiacion

Crédito directo con la universidad 100% en linea

También contamos con diferentes convenios de
financiacion segun tu interés:

>|CETEX
>Fincomercio
>Bancoomeva
>Sufi- Bancolombia
>Financiar

Plan de estudios

» Semestre 1 » Semestre 2

Microbiologia predictiva en alimentos Gestion de la Calidad e

Inocuidad Alimentaria B

Seguridad alimentaria y Nutricional

Toxicologiay Epidemiologia alimentaria B

Legislacion alimentaria

Evaluacion de riesgos en

Humanismo y ciencia inocuidad de alimentos B
Electiva | Electiva - Il B
Total de Créditos 14 Total de Créditos 12

Jornada: Lunes a Jueves a partir de las 6:00 p.m.

www.lasalle.edu.co

Mas informacion:

Correo de contacto: calidadinocuidad@lasalle.edu.co
PBX: 348 8000 Exts. 2553 - 1568 - 2554
Cel: 315358 3415-317 6424587
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